
2020年级食品科学与工程-辅修专业课程设置一览表
1.�专业基础课程          要求最低学分：12  学分        

(1)�必修          要求最低学分：12  学分        

  
2.�专业核心课程          要求最低学分：10  学分        
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FOST34
01 食品微生物学 2.0 32 32 0 二 2 必修

Food Microbiology

FOST34
02 食品分析 2.0 32 32 0 三 1 必修

Food Analysisi

FOST33
01 食品化学 2.0 32 32 0 三 1 必修

Food Chemistry

FOST34
04 食品工艺学 3.0 48 45 3 四 1 必修

Food Processing Technology

FOST44
01 食品营养学 3.0 48 32 16 四 2 必修

Food Nutrition

总 12.0 192 173 19
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FOST34
18 食品安全学 2.0 32 32 0 二 2 必修

Food Safety

FOST34
06 食品物流学 2.0 32 32 0 三 2 必修

food logistics

FOST24
01 食品安全风险评估 2.0 32 32 0 三 2 必修

Food Safety Risk Assessment

FOST34
07 食品毒理学 2.0 32 32 0 四 1 必修

Food Toxicology

FOST34
16 食品经济与市场分析 2.0 32 32 0 四 2 必修

Food Economics and Marketing



总 10.0 160 160 0


